Silvester 2018

das beste aus Indochine '
Galantine von Barbarie Ente mit Chaudfroid blanc/ Génseleber Parfait mit gelee von Granateapfel und

Maracuja, serviert mit Salat aus Bananebliite, Mango, Papaya
sk sk skokosk

Trio Suppe a ma facon >

Bresse-Huhnconsomme ™ mit feinem Kl6Bchen und legierter Hummersuppe mit Ebsen-Mais
sk skock skokosk

"Parisien triff Hanoi" °

Kalbsbries mit Apfel-Zwiebel und Kapern-Butter napiert, serviert mit Glacierte Scampi
mit karamelisiert Wild-Radischio SiiBkartoffel mousseline
ook sk skokosk
Cup Colone*

Zitronensorbet mit Wodka
sksksksksksksk

feines aus dem meer °

Steinbutt mit Siilkartoffelkruste / Saltimboca von der Lotte/ gefiillte Zucchinibliite mit Jakobmuschel,
serviert mit ragout von Hokkaido, rotem Reis und zweierlei so3en
seskeoskoskoskoskeok
feinen aus dem Land °
Crepinett von Iberico Schweinefilet mit Portwein-Triiffeljus / Rehragout nach Indochine Art mit Sesam-
Krustade / Omelett a la cochinchine Art mit Steinpilz und haschee von Kalb, Serviert mit gebackener
StiBkartoffeln mousseline und tourniert winterlichen Gemiise
skoskoskoskoskskek
Silvester Dessertteller ’
Feigen-Tarte mit Mascaonecreme / GrieB-Mousse mit Mango ragout /
Parfait von Ingwer und griiner Tee
sheoskeoskeoske sk skok
Kiseteller ®
mit feigensenf und zwiebelconfit

Sie konnen sich ihr Menii Auswéhlen

5.Génge: (1)+(2)+(4)+(5)oder(6)+(7) Preis pro Pers. 69,-€
8.Géange Komplett Menti Preis pro Pers. 89,-€

Vegetarische Verniigen (nur vorbestellen)

Salat aus Bananebliite, Mango, Papaya & Vegan-Rolle mit Tofu auf Tamarinsauce
sksksksk

Hokkaidocremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskerne

ok skok
Gebackener Tofu mit frischen Steinpilze gefiillt mit Sojasauce / Gemiise Teigtaschen mit Lauchzwiebelol
/ Ragout von Hokkaido mit Sesam-Krustade, Serviert mit winterliche Gemiise und rotem Reis mit Bio-Ei-

Omelett
ok skok
GrieBflamerie mit Kokosnuf3 auf Pflaumenkompott/Gebackener Banane mit Honig und Sesam
59,€



